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Eロコ 大きな「ついで

8,000 円
約 900g (1 尾）

お申込締切

12月 15 日（月）まで
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屯

こ注文多数の垢合は、 締切日より前倒しで締め切 ら
く場合があります。ご了承ください。お届け日の希
が無い場合は、 元旦お届け となります。元旦にお使いの場合は、

12/29~31日の配達希望日をご記入ください。
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レンジや湯せんで手軽に美味しい！ 鯛のお腹のわかめも美味しい！
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尾鷲ひのき葉っぱを敷いてお届け！
新鮮な真鯛を、 長年培った特殊技法でふっくら焼き上げ
たものを、 冷凍パックにしてお届けします6で家庭でレ
ンジやお湯で温めるだけで、 お召し上がりいただけます。

品

鯛の姿・形を整えるのと、 鯛の身にとってもよく合う
「わかめ」（国産）を詰めています。鯛の身と一緒に。
また、 うしお汁などの具材にお使いいただけます。

三菫県尾落市は「品質が良い尾競ひのき」の
町でもあります。尾落ひのきの香リもお届け
いたします。
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のお茶漬け(2食入）
円 972 円（税込）

内容：2食分
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真鯛のかぶと煮、 真鯛茶漬け(2食入）、

特選鯛めしの素(2合） 、 めでたい焼鯛（約700g) 、

極冥鯛みそ（90g) 、 ピリ辛冥鯛みそ(90g) 、

おめで鯛赤飯{80g) X 2、 鯛めしころりん (90g) X 2 

Eロコ おめで鯛赤飯と鯛のうしお汁
4,200 円 4,536 円（税込）

鯛のうしお汁(2食分）X2（注1)
おめで鯛赤飯(80g) X6※三重梨産もち米 ・循中ささげ使用

Eロコ 漁師町の真鯛こねずし
1.400 円 1,512 円（税込）

哀面の特製タレ漬150g、 特製合わせ酢、 刻み海苔X2
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田□3 三種の鯛めしころリんと鯛のうしお汁
4.000 円 4,320 円（税込）

鯛のうしお汁(2食分）X2（注1)
鯛めしころりん(90g)X2※三重県産こしひかり使用、

おめで鯛赤飯(80g)X2※三重県産もち米・備中ささげ豆使用、

もち麦入り鯛みそころりん(90g)X2※三重県産こしひかり使用
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真鯛の塩麹みそ漬
4,600 円 4,968 円（税込）

内容： 4切れ

電 話 0597-28-2336 篇望沿言°)不定休）

FAX函 0120-38-2337 (24時間受付）通信無料

ホームページ https://owase-medeta i va. com/

＜郵便振込＞］専用振込用紙をお送りいたします。
くコンビニ払＞ 2週間以内にお振込みください。

く代金引換＞匠詈；；謬：悶認闘芸雷靡闘。円（税込）

：：ご：篇＿
a

覧］ネット注文の場合のみこ·利用可能です。

税込価格のIv 12,960 円以上(1箇所につき） …… 送料無料

お買上げヽ 3,240 円以上 12,960 円未満・・・宅配料 990 円 （税込）

金門」 (9 3,240 円未満•………………………・・宅配料 1,210 円（税込）

※北海辺、 沖縄の場合は別途1 、210円（税込）が必要です。

リ パ
1,620 円灌込

:4本入り

0；鷲言芯
〒519-3814三重県尾鷲市三木浦町339

TEL 0597-28-2336 
FAX 0597-28-2337 
https: I /owase-medeta i ya. com/

匹/(リパリ揚け（チーズ）
1,500 円 1,620 円（税込）

内容：4本入リ

ぞ▼．せ'a 三ペ
今年も1年ありがとうこざいました。

来年もどうぞよろしくお願いいたします。

●今年の最終発送日 … 2026 年 12 月 28日

※個人椙報の取り扱いについて（プライバシーポリシー ）
「めでたい屋」は個人情報の取り扱いに関するプライパシーポリシーを策定
し、 本プライバシーポリシーを淫守するとともに 、 お客様の固人椙報を
はじめとする全ての個人伯報をより安全かつ適切に取り扱いいたします。
なお、 プライバシーポリシーに関する詳細はホームペー ジをこ黄ください。

●来年の発送開始日•••2026 年1 月 7 日

薗暑
・ヤ掲載の裔品写真のカゴ・盆は、 セットに含ぎれておりません．， （注1)焼いた腹の身を使ってい衷すが切り身になることがあります。

※「ついたち鯛」の発送日は
当カタログの表面をこ覧ください。






